MENU DU SELF
SEMAINE 22 DU 26 AU 29 MAI 2026

Loi Egalim : 1 alternative végétarienne a chaque repas
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Ce menu est prévisionnel et susceptible de changement selon approvisionnement ou effectif

légende des sigles :

FAGR : France Agrimer
MSC : Péche durable

@ AOP : Appelation d'Origine Protégée

Bl #M : Fait Maison

& HVE : Haute Valeur Environnementale
' BIO: agriculture bioclogique

@ OCC : Occitanie

(@ IGP : Indication Géograph. Protégée

gf_? VF : Viande de France
menu végétarien



