MENU DE LA SEMAINE DU 2 AU 5 AVRIL 2024

DEJEUNER LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Taboulé Salade bar Salade bar Crudités
oY g @ Salade bar Lentilles corail Jambon de pays
CEuf thon Avocat Salade de riz
PLATS CHAUDS Boulettes de boeuf Crépe champignons Ailerons de poulet BBQ Ravioli de beeuf

DESSERTS AU CHOIX

DINER

ENTREES o

PLATS CHAUDS

LAITAGE/DESSERT

FRUIT %

sauce tomate provencale
Pommes sautées

Riz Thai
Colin vapeur

Dorade tomate piment
Semoule

Galettes orientales
Poélée de légumes

Hoki citron Julienne de légumes Légumes couscous
Epinards
Yaourt nature m Comté APC Yaourt nature AE’ Fromage
E— WSS lYaourt nature =
AB
Chou et ceuf de Paques Créme chocolat Far breton Gaufre -
Fruit gFruit gFruit Valoq| Fruit
VEGETARIEN

Salade composée

Crudités

Salade composée

Hachi parmentier

Palette a la diable

Pizza au choix

Salade verte Boulghour Salade verte
Carottes
Fromage Fromage Fromage

Yaourt nature Eﬂ

‘[Créme tiramisu

Flan

Yaourt nature

m Yaourt nature

Barre glacée

Fruit

Fruit

Fruit

Ce menu est prévisionnel et susceptible de changement selon approvisionnement

Menu conseil
La proviseure

Menu végétarien
Le chef de cuisine

La gestionnaire



